Inowrocław 28.04.2010 r.

SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW

ZAMÓWIENIA

 1.Zamawiający:


Jednostka Wojskowa  Nr 1523 


ul. Dworcowa  56 


88-110 Inowrocław 

            tel. (52) 3596205                             fax.( 52) 3596234 

2. Rozpoczęto procedurę postępowania o udzielenie zamówienia publicznego  w trybie: 

przetargu nieograniczonego  / zgodnie z ustawą – Prawo zamówień publicznych  z dnia 29 stycznia 2004 r.  tekst jednolity DZ.U. z 2007 r. nr 223, poz. 1655  r. z późniejszymi zmianami / 

3. Przedmiotem zamówienia jest: - CPV – 50730000-1, 50882000-1

Konserwacja sprzętu służby żywnościowej i jego naprawa. 

A.  Konserwację i usuwanie awarii Wykonawca realizować będzie w oparciu o obowiązujące normy i przepisy branżowe:

· Usuwanie awarii sprzętu w ciągu 48 godzin od zgłoszenia  i prowadzenie przeglądów okresowych –konserwacyjnych 1 (jeden) raz w kwartale z pomiarem rezystancji (oporności ) izolacji oraz ciągłości przewodu ochronnego.

· Sprawdzenie  omomierzem  ciągłości przewodu ochronnego PE (zerującego) między stykiem ochronnym (zerującym) a metalową obudową  (konstrukcją ) urządzenia oraz po każdej naprawie i nowego .

· Potwierdzenie pomiarów w dowodzie urządzenia. 

B. Konserwacja urządzeń chłodniczych prowadzona będzie zgodnie z wymogami zawartymi w Ustawie z dnia 20 kwietnia 2004 r. o substancjach zubożających warstwę ozonową.  

· W  urządzeniach chłodniczych  dokonywanie wpisów uzupełniających w  dowodach  urządzeń chłodniczych zgodnie z Ustawą z dnia 20.04.2004 r o substancjach  zubożających warstwę ozonową Dz.U. Nr.121 poz. 1263 z 2004 r. Art. 7 – prowadzeniem karty urządzenia wg wzoru określonego w rozporządzeniu Ministra Gospodarki i pracy z 6 sierpnia 2004 r. DZ. U. Nr 184, poz. 1903.

· Wykonawca oznakuje urządzenia chłodnicze zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 16 sierpnia 2004 r.  „w sprawie sposobu oznakowania produktów, urządzeń i instalacji zawierających substancje kontrolowane, z także pojemników zawierających te substancje’ Dz. U. Nr 195, poz. 2007 

· Wykonawca przeprowadzi kontrole szczelności urządzeń chłodniczych zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Gospodarki i pracy z dnia 16 sierpnia 2004 r. Dz. U. Nr 195 poz. 2008 

· Wykonawca będzie prowadził ewidencje substancji kontrolowanych na podstawie Rozporządzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 11 sierpnia 2004 r. „w sprawie ewidencji substancji kontrolowanych” 

Zestawienie urządzeń do konserwacji kwartalnej z dokonaniem wpisów do książki konserwacji. 

	Nazwa sprzętu
	Nr dowodu
	Nr fabryczny

	
	
	

	
	
	

	Sprzęt chłodniczy 

	1
	Komora chłodnicza 4,5m
	8
	55442

	2
	Szafa chłodnicza s-711
	11
	16483

	3
	Komora chłodnicza 6,72m
	88
	026788

	4
	Komora chłodnicza 6,72
	82
	brak

	5
	Zamrażarka 500 l
	71
	983660099

	6
	Zamrażarka 600
	70
	784186839

	7
	Komora chłodnicza 7,5m
	6
	3722

	8
	Komora chłodnicza  21,1 m
	4
	370

	9
	Komora chłodnicza 4,5m
	55
	059120

	10
	Komora chłodnicza 4,5m                                                                                                                                                                                           
	46
	54731

	11
	Zamrażarka 600 l
	72
	784186822

	12
	Szafa chłodnicza 1400 l
	83
	058339

	13
	Chłodziarka „ARDO”
	69
	Brak numeru

	14
	Chłodziarka „Amica” 160l
	68
	Brak numeru

	15
	Lada chłodnicza do surówek VRX160 
	67
	Brak numeru

	16
	Szafa chłodnicza 700 l
	84
	058364

	17
	Szafa chłodnicza 700 l
	85
	058103

	Sprzęt gastronomiczny – urządzenia grzejne 

	18
	Naświetlacz do jaj
	38
	123362

	19
	Naświetlacz do jaj
	62
	506077

	20
	Naświetlacz do jaj
	60
	610112

	21
	Lada bemarowa BW- 8,5
	75
	8521

	22
	Lada bemarowa BW- 8,5
	76
	8522

	23
	Lada bemarowa BW-11,5
	77
	8558

	24
	Piec konwekcyjno parowy ZCM 101
	80
	03111101383

	25
	Piec konwekcyjno parowy 10 pułkowy
	40
	119911

	26
	Piec konwekcyjno parowy  CM 61 -6 pułkowy
	41
	D- 86899

	27
	Patelnia PE-40
	42
	170

	28
	Patelnia PE 20
	15
	317

	29
	Kuchenka mikrofalowa
	33
	854157610221

	30
	Wyparzacz naczyń
	73
	042

	31
	Zestaw kociołków przechylnych
	57
	31209

	Sprzęt gastronomiczny – urządzenia do rozdrabniania 

	32
	Kuter gastronomiczny
	37
	537

	33
	Krajalnica pieczywa
	35
	198

	34
	Maszyna do miel. Wilk
	63
	395

	35
	Maszyna do miel. Mięsa „Everest”
	65
	11041602

	35
	Krajalnica żywności 612p
	81
	44788

	36
	Krajalnica pieczywa
	54
	13500

	37
	Maszyna do mielenia W-70BW
	18
	921209

	38
	Maszyna do miel. Wilk
	28
	921524

	39
	Krajalnica żywności
	27
	3405

	40
	Maszyna MKJ 250
	21
	1636

	41
	Maszyna do rozdrabniania jarzyn
	53
	5179

	42
	Maszyna wieloczynnościowa
	59
	71103

	43
	Maszyna NUK 110
	66
	72059

	Maszyny czyszczące i myjące 

	44
	Maszyna do mycia naczyń t. ZKU-10.13
	73
	1300542

	45
	Obieraczka do ziemn. z płuczką t. OZP-15.5
	64
	4455

	46
	Obieraczka do ziemn. z płuczką t. OZP-15.5
	79
	54858

	47
	Obieraczka do ziemn. z płuczką t. OZP-15.5
	79
	54858


Każde urządzenie podlega konserwacji. 

 4. Nie dopuszcza się składnia ofert częściowych.

5. Termin wykonania zamówienia  od 20.05.2010 r. do 31.12.2010 r.  


6. W przetargu mogą brać udział oferenci, którzy spełniają następujące warunki:

a) Posiadają uprawnienia do wykonania  określonego zamówienia i spełniają warunki określone w art. 22 pzp 

     - zaświadczenie o przeszkolonych pracownikach z zakresu postępowania z substancjami kontrolowanymi spełniającymi wymagania Rozporządzenia Ministra Gospodarki i pracy z dnia 02.09.2004 r. w sprawie wymagań dotyczących wyposażenia technicznego oraz kwalifikacji, jakie muszą spełniać przedsiębiorcy prowadzący działalność, w której wykorzystywane są substancje kontrolowane (Dz. U. Nr 202 z dnia 16 września 2004 cr. Poz. 2071) 

b) Posiadają niezbędną wiedzę i doświadczenie a oraz dysponują potencjałem  technicznym  dysponują osobami zdolnymi do wykonania zamówienia.

c) Znajdują się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia.

d) Nie podlegają wykluczeniu z postępowania o udzielanie zamówienia na podstawie art.24 pzp 

e) Wyrażą zgodę na okres płatności do 30 dni.

f) Zrealizują zamówienie w ustalonym terminie jak pkt 5

g) Usunięcie awarii  w czasie 48 godzin 

h) Zapewnienie gwarancji na wymieniane części co najmniej na  3  miesiące.  

Uwaga: oferenci składają oświadczenie na okoliczność spełnienia warunków specyfikacji na pkt. Od „a” do „h”   

7. Do oferty należy załączyć następujące dokumenty:

a) Oświadczenie z art. 22 pzp 

b) Oświadczenie z art. 24 pzp  

c)  zaświadczenie o przeszkolonych pracownikach z zakresu postępowania z substancjami kontrolowanymi spełniającymi wymagania Rozporządzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 02.09.2004 r. w sprawie wymagań dotyczących wyposażenia technicznego oraz kwalifikacji, jakie muszą spełniać przedsiębiorcy prowadzący działalność, w której wykorzystywane są substancje kontrolowane (Dz. U. Nr 202 z dnia 16 września 2004 cr. Poz. 2071) oraz Rozporządzenie Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 16 sierpnia 2004 r. w sprawie programów kursów, przeprowadzenia egzaminów oraz wzorów świadectw kwalifikacji w zakresie substancji kontrolowanych (Dz. U. Nr 195 poz. 2009) 

Zamawiający żąda, aby wykonawca do  oferty dołączył dokument lub dokumenty, z których będzie wynikały uprawnienia do podpisywania oferty np. aktualny odpis z właściwego rejestru, aktualne zaświadczenie o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej, aktualny statut spółki lub aktualny rejestr handlowy. Wymagany dokument można złożyć w formie kopii poświadczonej z oryginałem przez wykonawcę za zgodność.   

8. Adres do korespondencji:

        Pocztowy : 


Jednostka Wojskowa 1523 


ul. Dworcowa 56


88 – 110 Inowrocław 


fax. /052/ 3596234 kancelaria Jednostki Wojskowej 

Dokumenty  lub informacje przekazywane mogą być pisemnie ,faksem lub drogą elektroniczną. W wypadku przekazywania drogą elektroniczną lub faksem każda ze stron potwierdza fakt ich otrzymania w formie pisemnej drogą pocztową ./  Art. 9 i 27 prawo zamówień publicznych/  

9. Informacji nt. specyfikacji, jak również realizacji zamówieni udziela :

Szef słuzby żywnościowej tel.   /052/ 3596211 

p. Liminowicz Zdzisław  tel. /052/ 3596205

Każdy wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie specyfikacji istotnych warunków zamówienia. Pytania muszą być sformułowane na piśmie i podpisane przez osobę uprawniona do reprezentowania Wykonawcy. Pytania złożone za pomocą teleksu, poczty elektronicznej, lub telefaksu uznaje się za złożone w terminie, jeżeli ich treść potwierdzona zostanie na piśmie i niezwłocznie dostarczona Zamawiającemu. Zamawiający udzieli odpowiedzi niezwłocznie, zgodnie z uregulowaniem art. 38 ust. 2 ustawy – prawo zamówień publicznych.

Zamawiający nie przewiduje zwołania zebrania wykonawców, o których mowa w art. 38 ust.3 ustawy – prawo zamówień publicznych.




- Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w postępowaniu.


10. Wadium: - nie wymagane 

11. Okres związania z ofertą wynosi 30 dni licząc od daty składania ofert.

12. Przygotowanie oferty:

· Każdy oferent może złożyć tylko jedną ofertę sporządzoną formie pisemnej  w języku polskim wraz  z żądanymi dokumentami stanowiącymi załączniki do oferty.

· Oferta nie może zawierać poprawek, skreśleń i przeróbek, a każdy dokument musi być podpisany przez osobę upoważnioną do występowania w imieniu oferenta. Kopie dokumentów powinny być potwierdzone za zgodność z oryginałem. Kartki oferty ponumerowane, strony zapisane oferty podpisane.

· Ofertę należy złożyć wg wzoru formularza oferty –zał.  i oświadczeń załączonych do SIWZ oraz wykazanych w pkt 7

· Oferent może wprowadzić zmiany lub wycofać złożoną ofertę przed upływem terminu składania ofert 

· W celu dokonania zmiany w ofercie lub jej wycofania , oferent złoży Zamawiającemu kolejną zamkniętą kopertę oznaczoną jak poniżej opisano z dodaniem „ZMIANA” lub „WYCOFANIE”

· Oferent nie może dokonać jakichkolwiek zmian w treści ofert po upływie terminu składania ofert 

· Oferta jest jawna, z wyjątkiem informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, a Oferent składając ofertę zastrzegł w odniesieniu do tych informację, że nie mogą być one ogólnie udostępnione 

· Przez tajemnicę przedsiębiorstwa rozumie się nie ujawniane do wiadomości publicznej informacje techniczne, technologiczne, organizacyjne przedsiębiorstw lub inne informacje posiadające wartość gospodarczą, co, do których przedsiębiorca podjął niezbędne działania w celu zachowania ich poufności 

· Jeżeli oferta zawiera informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa, powinny one być wyraźnie w ofercie oznaczone lub umieszczone w osobnej kopercie wewnętrznej z dodaniem słów „Tajemnica przedsiębiorstwa” 

· Ofertę należy przesłać w  kopertach /w opakowaniu uniemożliwiającym otwarcie bez naruszenia struktury papieru/  zewnętrzna powinna mieć charakter przesyłki pocztowej tzn. adres zamawiającego i nadawcę z napisem :

„Oferta – Nie Otwierać 020”

     koperta wewnętrzna „ 020 konserwacja sprzęt żywnościowy”    ”
15. Termin składania ofert upływa dnia 10.05. 2010r. o godzinie 12 00   
Oferty należy składać w kancelarii JW. 1523 ul. Dworcowa 56, 88-110 Inowrocław         


Jawne otwarcie ofert nastąpi w dniu 10.05.2010 r. roku o godz. 13. 00  w bloku Nr 7  w  siedzibie Zamawiającego.

Bezpośrednio przed otwarciem ofert zamawiający podaje kwotę, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia. Podczas otwarcia ofert zostaną podane do wiadomości zebranych nazwy i adresy wykonawców, a także informacje dotyczące ceny oferty . Po odczytaniu ofert Przewodniczący komisji ogłasza zakończenie jawnego otwarcia ofert. 

Zasady poprawiania omyłek:

Zgodnie z art. 87 ust. 2 ustawy, zamawiający poprawia w ofercie:
1) oczywiste omyłki pisarskie,
2) oczywiste omyłki rachunkowe, z uwzględnieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek,
3) inne omyłki polegające na  niezgodności  oferty ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia, niepowodujące istotnych zmian w treści oferty.
Przez „omyłkę rachunkową w obliczaniu ceny” należy rozumieć omyłkę w przeprowadzaniu rachunków na liczbach. Omyłka rachunkowa w obliczaniu ceny oznacza omyłkę rachunkową, która dotyczy obliczenia ceny, przy czym musi mieć ona charakter oczywisty. 

Np.: 

1) w przypadku mnożenia cen jednostkowych i liczby jednostek miar:

a) jeżeli obliczona cena nie odpowiada iloczynowi ceny jednostkowej oraz liczby jednostek miar, przyjmuje się, że prawidłowo podano liczbę jednostek miar oraz cenę jednostkową,

b) jeżeli cenę jednostkową podano rozbieżnie słownie i liczbą, przyjmuje się, że prawidłowo podano liczbę jednostek miar i ten zapis ceny jednostkowej, który odpowiada dokonanemu obliczeniu ceny;

2) w przypadku sumowania cen za poszczególne części zamówienia:

a) jeżeli obliczona cena nie odpowiada sumie cen za części zamówienia, przyjmuje się, że prawidłowo podano ceny za części zamówienia,

b) jeżeli cenę za część zamówienia podano rozbieżnie słownie i liczbą, przyjmuje się, że prawidłowo podano ten zapis, który odpowiada dokonanemu obliczeniu ceny,

c) jeżeli ani cena za część zamówienia podana liczbą, ani podana słownie nie odpowiadają obliczonej cenie, przyjmuje się, że prawidłowo podano ceny za część zamówienia wyrażone słownie;

3) sumowanie kwoty podatku VAT (omyłka związana z obliczeniem podatku od   towarów i usług  nie będzie poprawiony)

16. Cena oferty powinna być podana w złotych polskich na podstawie: ceny netto i podatku VAT /brutto/. 

17. Rozliczenie będzie prowadzone w zł PL

 18. Kryteria wg których będą rozpatrywane oferty :

· cena za konserwacje x 4 kwartały  - brutto                                                      -   75%

· cena 1 rbg przy realizacji napraw   brutto    wraz z dojazdami                        -  10%                                                                                                          

· koszty pośrednie w % liczone do rbg przy realizacji                                        -    5 %   

· kz /koszty zakupu - narzuty/ materiałów i urządzeń                                        -     5 %

· zysk przy realizacji napraw awaryjnych 
     


                      -     5 % 

Koszty pośrednie oraz zysk nie mogą być zerem „0” 


SPOSÓB  OBLICZENIA  CENY  OFERTY  
  1)w kryterium najniższy wskaźnik ( cena ) zostanie zastosowany wzór:   



n : w x a = kryterium , cena 


n – najniższa wartość z zaoferowanych ,

w- wartość z badanej oferty ,

a- znaczenie czynnika, ... % za cenę . 

19. Ogłoszenie wyników przetargu, tryb zawarcia umowy 

a). O wyniku przetargu Zamawiający powiadomi pisemnie każdego oferenta.

b). Zamawiający podpisze umowę  z oferentem ,który przedłożył ofertę najkorzystniejszą z punktu widzenia kryteriów przyjętych w niniejszym przetargu, oraz spełni wszystkie warunki   i wymagania Zamawiającego    zawarte w niniejszej SIWZ.

c).Oferent, którego oferta zostanie wybrana, powiadomiony będzie pismem akceptującym  o decyzji  Zamawiającego. 

d). Termin zawarcia umowy zostanie określony w piśmie akceptującym
20. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy nie wymagane. 

21. Zamawiający zamierza zamieścić  w umowie następujące postanowienia;

· płatność przelewem na konto bankowe na podstawie faktury Wykonawcy, w terminie 30 dni 

· przewiduje się kary umowne z tytułu niewykonania lub nienależytego wykonania 

      umowy.

-     gwarancja na montowane części co najmniej na okres 3 miesięcy. 

· niedopuszczalna jest pod rygorem nieważności taka zmiana  umowy, oraz wprowadzenie do niej takich postanowień, które byłyby niekorzystne dla Zamawiającego, jeżeli przy ich uwzględnieniu należałoby zmienić treść oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy. Nie dotyczy to takich sytuacji, gdy konieczność  zmian wyniknie w rezultacie okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy art. 144  prawo zamówień publicznych – brak środków finansowych . 
· odstąpienie od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o okolicznościach zaistnienia zmiany powodującej, że  wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym – art. 145 pzp.  
22. Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w postępowaniu.  
23. Podmiotom, których interes prawny doznał uszczerbku w wyniku naruszenia przez   

      zamawiającego odkreślonych w prawie zamówień publicznych przysługuje 

      postępowanie zgodnie z działem VI pzp. 

                                                                                                        ZAMAWIAJĄCY

                                                                                               _____________________ 

Z.L./052/ 3596205

ZAŁĄCZNIK nr 1  

WZÓR 

FORMULARZ OFERTY
                                                                                   _______ dnia ___. ___ . ______r .

pełna nazwa oferenta 

...............................................................

adres siedziby oferenta

...............................................................

Nr NIP ..................................................

Regon ................................................

Nr konta bankowego

..............................................................

nr telefonu ...........................................

nr telefaxu  ..........................................

......................................








............................................

/nazwa i adres zamawiającego/

oferta

Nawiązując do ogłoszenia o przetargu w trybie przetargu nieograniczonego na konserwację sprzętu żywnościowego  
................................................................................................................................................................................................................................................................................
1. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia określonego w specyfikacji istotnych warunków zamówienia za wynagrodzeniem:

Wg n/w cen:

	Lp
	Nazwa
	jm
	Ilość
	Cena netto
	VAT w % 
	Wartość

	1
	Konserwacja
	Kwartał 
	4
	
	
	

	2
	Cena rbg przy naprawach  z dojazdami 
	Rbg
	-
	
	
	

	3
	Koszty pośrednie do rbg kosztorysowej przy usuwaniu awarii 
	Rbg 
	-
	     ........ %
	-
	-


	4 
	Koszty zakupu materiałów 
	% 
	-
	     ....... %
	-
	-

	5
	Zysk 
	%
	-
	     .......%
	-
	-


Ceny za konserwację urządzeń za jeden kwartał: 

	L.p.
	Nazwa sprzętu żywnościowego
	Ilość w szt.
	Cena jednostkowa netto
	Podatek VAT

w %
	Wartość brutto

	1
	Komora chłodnicza 4,5m
	1
	
	
	

	2
	Szafa chłodnicza s-711
	1
	
	
	

	3
	Komora chłodnicza 6,72m
	1
	
	
	

	4
	Komora chłodnicza 6,72
	1
	
	
	

	5
	Zamrażarka 500 l
	1
	
	
	

	6
	Zamrażarka 600 l
	1
	
	
	

	7
	Komora chłodnicza 7,5m
	1
	
	
	

	8
	Komora chłodnicza  21,1 m
	1
	
	
	

	9
	Komora chłodnicza 4,5m
	1
	
	
	


	10
	Komora chłodnicza 4,5m                                                                                                                                                                                           
	1
	
	
	

	11
	Zamrażarka 600 l
	1
	
	
	

	12
	Szafa chłodnicza 1400 l
	1
	
	
	

	13
	Chłodziarka „ARDO”
	1
	
	
	

	14
	Chłodziarka „Amica” 160l
	1
	
	
	

	15
	Lada chłodnicza do surówek VRX160 
	1
	
	
	

	16
	Szafa chłodnicza 700 l
	1
	
	
	

	17
	Szafa chłodnicza 700 l
	1
	
	
	

	18
	Naświetlacz do jaj
	1
	
	
	

	19
	Naświetlacz do jaj
	1
	
	
	

	20
	Naświetlacz do jaj
	1
	
	
	

	21
	Lada bemarowa BW- 8,5
	1
	
	
	

	22
	Lada bemarowa BW- 8,5
	1
	
	
	

	23
	Lada bemarowa BW-11,5
	1
	
	
	

	24
	Piec konwekcyjno parowy ZCM 101
	1
	
	
	

	25
	Piec konwekcyjno parowy 10 pułkowy
	1
	
	
	

	26
	Piec konwekcyjno parowy  CM 61 -6 pułkowy
	1
	
	
	

	27
	Patelnia PE-40
	1
	
	
	

	28
	Patelnia PE 20
	1
	
	
	

	29
	Kuchenka mikrofalowa
	1
	
	
	

	30
	Wyparzacz naczyń
	1
	
	
	

	31
	Zestaw kociołków przechylnych
	1
	
	
	

	32
	Kuter gastronomiczny
	1
	
	
	

	33
	Krajalnica pieczywa
	1
	
	
	

	34
	Maszyna do miel. Wilk
	1
	
	
	

	35
	Maszyna do miel. Mięsa „Everest”
	1
	
	
	

	36
	Krajalnica pieczywa
	1
	
	
	

	37
	Maszyna do mielenia W-70BW
	1
	
	
	

	38
	Maszyna do miel. Wilk
	1
	
	
	

	39
	Krajalnica żywności
	1
	
	
	

	40
	Maszyna MKJ 250
	1
	
	
	

	41
	Maszyna do rozdrabniania jarzyn
	1
	
	
	

	42
	Maszyna wieloczynnościowa
	1
	
	
	

	43
	Maszyna NUK 110
	1
	
	
	

	44
	Maszyna do mycia naczyń t. ZKU-10.13
	1
	
	
	

	45
	Obieraczka do ziemn. z płuczką t. OZP-15.5
	1
	
	
	

	46
	Obieraczka do ziemn. z płuczką t. OZP-15.5
	1
	
	
	

	47
	Obieraczka do ziemn. z płuczką t. OZP-15.5
	1
	
	
	

	Razem 
	
	
	


2. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia w terminie do .............. od złożenia zamówienia / po podpisaniu umowy /   

3. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia i uznajemy się za związanych określonymi w niej wymaganiami i zasadami postępowania.

4. Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

5. Usługę   objęte zamówieniem zamierzamy wykonać sami, /z udziałem podwykonawców/.*

6. Oświadczamy, że na warunkach  zawartych  w  specyfikacji istotnych warunków zamówienia   zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na wyżej wymienionych warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez zamawiającego.

7. Oświadczamy, że oferta nie zawiera informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. /

Oświadczamy, że oferta zawiera informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Informacje takie zawarte są w następujących dokumentach: ...............................................................................................................................................................................................................................................................................
8. Załącznikami do niniejszej oferty są:


        1. ........................................................

        2. ........................................................

        3. ........................................................   

        4. .....................................................                                                                                                                   

        5. .......................................................

        6. ........................................................

podpis osoby /osób/ upoważnionej
* niepotrzebne skreślić (lub podkreślić właściwe) 

Zał nr 2

Załącznik nr  

Oświadczenie

My, niżej podpisani 

.............................................................................................................................................

............................................................................................................................................

działając w imieniu i na rzecz  (nazwa /firma/ i adres Wykonawcy) 

.............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................

oświadczamy, iż spełniamy warunki o których mowa w art. 22 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych, a w tym: 

1. posiadamy uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli      przepisy prawa nakładają obowiązek  ich posiadania; 

2. posiadamy wiedzę i doświadczenie do wykonanie zamówienia;

3. dysponujemy odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia;

4. znajdujemy się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia.

______________, dnia ____________2010 r.

                                                                               _______________________________

                                                                  

   podpis osoby(osób) uprawnionej(ych)

                                                                                     do reprezentowania Wykonawcy

Zał. 3 
Oświadczenie

My, niżej podpisani 

.............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................

działając w imieniu i na rzecz  (nazwa /firma/ i adres Wykonawcy) 

.............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................

oświadczamy, iż nie podlegamy wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych.
______________, dnia ____________2010 r.

                                                                               _______________________________

                                                                  

   podpis osoby(osób) uprawnionej(ych)

                                                                                     do reprezentowania Wykonawcy

Projekt umowy

Zał. Nr 4  

UMOWA Nr.....

    Zawarta w dniu .............2010 r. w Inowrocławiu, pomiędzy ....................... 

 a Jednostką Wojskową 15 23 z siedzibą w Inowrocławiu przy ul. Dworcowa 56 , zwanym  Zamawiającym którego reprezentuje Dowódca ............................  o następującej treści :

§ 1

Zamawiający zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania konserwację i naprawy sprzętu żywnościowego w JW. 1523 w miejscowości Inowrocław  raz na kwartał, w ilości zgodnie z specyfikacją istotnych warunków zamówienia i ofertą Wykonawcy, zgodnie z wynikiem przetargu  nieograniczonego z dnia ............ 2010 r. 

1. Podstawą do zawarcia umowy jest wynik przetargu nieograniczonego  z dnia  10.05.2010 r.

2.  Wykonawca zobowiązuje się do wykonywania prac będących przedmiotem umowy  

  zgodnie z aktualnym poziomem wiedzy technicznej i należytą starannością, oraz zapewni gwarancję na montowane części  na okres 3 miesięcy. 

	Lp
	Nazwa
	jm
	Ilość 
	Cena netto
	VAT w % 
	Wartość

	1
	Konserwacja
	Kwartał 
	4 
	
	
	

	2
	Cena rbg przy naprawach  z dojazdami 
	Rbg
	-
	
	
	

	3
	Koszty pośrednie do rbg kosztorysowej przy usuwaniu awarii 5 rbg 
	Rbg 
	-
	     ........ %
	-
	-

	4 
	Koszty zakupu materiałów 
	% 
	-
	     ....... %
	-
	-

	5
	Zysk 
	%
	-
	     .......%
	-
	-


Ceny za konserwację urządzeń za jeden kwartał: 

	L.p.
	Nazwa sprzętu żywnościowego
	Ilość w szt.
	Cena jednostkowa netto
	Podatek VAT

w %
	Wartość brutto

	1
	Komora chłodnicza 4,5m
	1
	
	
	

	2
	Szafa chłodnicza s-711
	1
	
	
	

	3
	Komora chłodnicza 6,72m
	1
	
	
	

	4
	Komora chłodnicza 6,72
	1
	
	
	

	5
	Zamrażarka 500 l
	1
	
	
	


	6
	Zamrażarka 600 l
	1
	
	
	

	7
	Komora chłodnicza 7,5m
	1
	
	
	

	8
	Komora chłodnicza  21,1 m
	1
	
	
	

	9
	Komora chłodnicza 4,5m
	1
	
	
	

	10
	Komora chłodnicza 4,5m                                                                                                                                                                                           
	1
	
	
	

	11
	Zamrażarka 600 l
	1
	
	
	

	12
	Szafa chłodnicza 1400 l
	1
	
	
	

	13
	Chłodziarka „ARDO”
	1
	
	
	

	14
	Chłodziarka „Amica” 160l
	1
	
	
	

	15
	Lada chłodnicza do surówek VRX160 
	1
	
	
	

	16
	Szafa chłodnicza 700 l
	1
	
	
	

	17
	Szafa chłodnicza 700 l
	1
	
	
	

	18
	Naświetlacz do jaj
	1
	
	
	

	19
	Naświetlacz do jaj
	1
	
	
	

	20
	Naświetlacz do jaj
	1
	
	
	

	21
	Lada bemarowa BW- 8,5
	1
	
	
	

	22
	Lada bemarowa BW- 8,5
	1
	
	
	

	23
	Lada bemarowa BW-11,5
	1
	
	
	

	24
	Piec konwekcyjno parowy ZCM 101
	1
	
	
	

	25
	Piec konwekcyjno parowy 10 pułkowy
	1
	
	
	

	26
	Piec konwekcyjno parowy  CM 61 -6 pułkowy
	1
	
	
	

	27
	Patelnia PE-40
	1
	
	
	

	28
	Patelnia PE 20
	1
	
	
	

	29
	Kuchenka mikrofalowa
	1
	
	
	

	30
	Wyparzacz naczyń
	1
	
	
	

	31
	Zestaw kociołków przechylnych
	1
	
	
	

	32
	Kuter gastronomiczny
	1
	
	
	

	33
	Krajalnica pieczywa
	1
	
	
	

	34
	Maszyna do miel. Wilk
	1
	
	
	

	35
	Maszyna do miel. Mięsa „Everest”
	1
	
	
	

	36
	Krajalnica pieczywa
	1
	
	
	

	37
	Maszyna do mielenia W-70BW
	1
	
	
	

	38
	Maszyna do miel. Wilk
	1
	
	
	

	39
	Krajalnica żywności
	1
	
	
	

	40
	Maszyna MKJ 250
	1
	
	
	

	41
	Maszyna do rozdrabniania jarzyn
	1
	
	
	

	42
	Maszyna wieloczynnościowa
	1
	
	
	

	43
	Maszyna NUK 110
	1
	
	
	

	44
	Maszyna do mycia naczyń t. ZKU-10.13
	1
	
	
	

	45
	Obieraczka do ziemn. z płuczką t. OZP-15.5
	1
	
	
	

	46
	Obieraczka do ziemn. z płuczką t. OZP-15.5
	1
	
	
	

	47
	Obieraczka do ziemn. z płuczką t. OZP-15.5
	1
	
	
	

	Razem 
	
	
	


§ 2

Konserwację i  realizację napraw  Wykonawca  realizować będzie w oparciu o obowiązujące normy i przepisy branżowe:

Wykonawca wykona przeglądy konserwacyjne urządzeń z częstotliwością raz na kwartał bez uprzedniego wezwania przez  Zamawiającego.
§ 3 

 Wykonawca udziela 3 miesięcznej gwarancji na wykonane usługi, na zastosowane części zamienne i podzespoły wg gwarancji producenta.  Po każdej naprawie Wykonawca po każdej naprawie dokona pomiarów oporności izolacji oraz ciągłości przewodu ochronnego i innych mających wpływ  na bezpieczną eksploatację. 

W przypadku reklamacji usługi obowiązuję forma pisemna. 

§ 4
1. Konserwację i usuwanie awarii Wykonawca realizować będzie w oparciu o obowiązujące normy i przepisy branżowe:

· Usuwanie awarii sprzętu w ciągu 48 godzin od zgłoszenia  i prowadzenie przeglądów okresowych – konserwacyjnych 1 (jeden) raz w kwartale z pomiarem rezystancji (oporności ) izolacji oraz ciągłości przewodu ochronnego.

· Sprawdzenie  omomierzem  ciągłości przewodu ochronnego PE (zerującego) między stykiem ochronnym (zerującym) a metalową obudową  (konstrukcją ) urządzenia oraz po każdej naprawie i nowego .

· Potwierdzenie pomiarów w dowodzie urządzenia. 

2. Konserwacja urządzeń chłodniczych prowadzona będzie zgodnie z wymogami zawartymi w Ustawie z dnia 20 kwietnia 2004 r. o substancjach zubożających warstwę ozonową.  

· W  urządzeniach chłodniczych  dokonywanie wpisów uzupełniających w  dowodach  urządzeń chłodniczych zgodnie z Ustawą z dnia 20.04.2004 r o substancjach  zubożających warstwę ozonową Dz.U. Nr.121 poz. 1263 z 2004 r. Art. 7 – prowadzeniem karty urządzenia wg wzoru określonego w rozporządzeniu Ministra Gospodarki i pracy z 6 sierpnia 2004 r. DZ. U. Nr 184, poz. 1903.

· Wykonawca oznakuje urządzenia chłodnicze zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 16 sierpnia 2004 r.  „w sprawie sposobu oznakowania produktów, urządzeń i instalacji zawierających substancje kontrolowane, z także pojemników zawierających te substancje’ Dz. U. Nr 195, poz. 2007 

· Wykonawca przeprowadzi kontrole szczelności urządzeń chłodniczych zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Gospodarki i pracy z dnia 16 sierpnia 2004 r. Dz. U. Nr 195 poz. 2008 

· Wykonawca będzie prowadził ewidencje substancji kontrolowanych na podstawie Rozporządzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 11 sierpnia 2004 r. „w sprawie ewidencji substancji kontrolowanych” 

§ 5
1   Niniejsza umowa obowiązuje od dnia  ...............r. do dnia 31.12.2010 r.
2. Każda ze stron może rozwiązać umowę z zachowaniem miesięcznego okresu   

     wypowiedzenia.

3. Wykonawca ma prawo rozwiązać umowę ze skutkiem natychmiastowym w przypadku   eksploatacji niezgodnej z złożeniami instrukcji obsługi urządzeń przeznaczonych do konserwacji oraz w przypadku stwierdzenia dokonania napraw w zakresie zleconym Wykonawcy przez osobę nieuprawnioną.  

§ 6

Materiały eksploatacyjne niezbędne do wykonania czynności konserwacyjnych dostarczać będzie Wykonawca .

§ 7 

Wykonawca podejmuje się usuwania nieprzewidzianych awarii sprzętu zgłaszanych telefonicznie, na telefon  .................  Wykonawca podejmuje się usunięcia awarii w terminie  do 48 godzin od chwili zgłoszenia.

§ 8

Wynagrodzenie przysługujące Wykonawcy za wykonanie prac będących przedmiotem umowy  wynosić będzie:

1. Za czynności konserwacyjne dokonywane jeden raz w kwartale  w wysokości   netto  /słownie: ................../100 zł . 

2. Za usuwanie doraźnych awarii na podstawie kosztorysu powykonawczego 

przy przyjętych stawkach wynikające z przedstawionej oferty zaakceptowanego przez szefa służby żywnościowej. 

3. Dojazdy wliczone w koszty usług.

§ 9

Zamawiający zobowiązuje się do dokonania zapłaty za usługi określone w § 6 umowy w terminie 30 dni od daty otrzymania faktury przelewem na konto Wykonawcy.


Numery identyfikacyjny Zamawiającego NIP 556-100-02-47







       REGON 090085650


Numer identyfikacyjny Wykonawcy        NIP  .............







       REGON  ..........


§ 10

Wykonawca zobowiązuje się do zapłaty kar w wysokości 5% od ceny zawartej w § 6 pkt.1. za każde 6 godzin opóźnienia podjęcia usunięcia awarii ,o której mowa w §  5 pkt. 2.

§ 11

1. Przyjęte wynagrodzenie może ulec zmianie w wypadku zmiany ilości sprzętu   

obliczona na podstawie ilości  aktualnie używanego sprzętu.

2. Na pisemny wniosek Zamawiającego lub Wykonawcy cena konserwacji  i  

       napraw może być waloryzowana w okresie obowiązywania umowy o kwartalny   

       wskaźnik wzrostu cen towarów i usług konsumpcyjnych, ogłoszony przez 

      Prezesa GUS i publikowany w Monitorze Polskim, w przypadku gdy wskaźnik 

      ulegnie zmianie o  minimum 2%.

§ 12

Zamawiający zobowiązuje się do:

1. Zapewnienia Wykonawcy dostępu do urządzeń podlegających konserwacji lub remontowi w sposób umożliwiający prawidłowe i bezpieczne prowadzenie robót będących przedmiotem umowy.

2. Zapewnienie Wykonawcy na czas wykonywania  prac pomieszczenia na składowanie materiałów, urządzeń, narzędzi.

3. Pisemnego powiadomienia Wykonawcy o planowanym wyłączeniu urządzeń z eksploatacji w terminie 5 (pięciu) dni przed dniem wyłączenia.

4. Niedokonywania żadnych zmian i przeróbek w urządzeniach, których dotyczy przedmiot umowy.

§ 13

1.  Prace będące przedmiotem umowy prowadzić będzie ze strony Wykonawcy 

   .................................  tel.   posiadający świadectwo kwalifikacyjne 

    .......................   określone w Rozporządzeniu Ministra Gospodarki i Pracy z   dnia  16  sierpnia 2004 Dz. U. Nr 195 poz 2009,

3. Przedstawicielem Zamawiającego, upoważnionym do podpisywania  

       dokumentów    stanowiących podstawę rozliczeń wykonanych robót jest kpt. 

        Maciej Jaworski.

§ 13

   W sprawach, które nie są uregulowane postanowieniami niniejszej umowy zastosowanie będą miały przepisy Kodeksu Cywilnego .

§ 14

  Wszelkie zmiany i uzupełnienia postanowień umowy wymagają formy pisemnej w postaci aneksu.

§ 15

Wykonawca zobowiązany jest do zachowania wszelkich informacji, które uzyskał w trakcie realizacji umowy.

§ 16

  Ewentualne spory, które mogą wyniknąć ze stosowania niniejszej umowy będzie rozpatrywał Sąd  właściwy dla miejsca siedziby Zamawiającego.

§ 17

W razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie zamówienia nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili jego złożenia, Odbiorca  może odstąpić od jego realizacji w ciągu jednego miesiąca (30dni) od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach. W takim przypadku Dostawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części zamówienia. 

§ 18

1. Zmiany treści umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem  nieważności.   

2. Integralną częścią umowy jest specyfikacja istotnych warunków zamówienia zarejestrowana pod Nr ..........i ofertą zarejestrowaną pod Nr ............. 

§ 19

  Umowa została sporządzona w trzech  jednobrzmiących egzemplarzach.

Dwa egzemplarze dla Zamawiającego 

Jeden egzemplarz dla Wykonawcy 

       ZAMAWIAJĄCY





WYKONAWCA


..............................





.................................


.............................                                                                   .................................
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